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HOLMAN CLAVIJO AVILA.


Considero que soy una persona integral con una sólida formación humanística y tecnológica, con una visión multidisciplinaria del proceso administrativo, hábil en el campo de la Planificación, la Organización, la Dirección y el Control, especialista en coordinar los esfuerzos humanos y materiales para el logro de los objetivos empresariales. Cuento con los conocimientos en métodos, técnicas y equipos necesarios para la realización y consecución de los objetivos trazados por la compañía 
Poseo la habilidad y capacidad para trabajar con personas, comprender sus actitudes, motivaciones y aplicar un liderazgo eficaz. Permitiendo que se comporten de acuerdo con los objetivos de la organización. 
Por mi experiencia en todo tipo de negocio soy creativo me adapto fácilmente al medio, APASIONADO POR EL SERVICIO, trabajando en el mejoramiento continuo con el grupo que me rodea. 
Traslado todos los concomimientos adquirido durante 39 años de experiencia con una excelente en el área de servicio.

DATOS PERSONALES 


FECHA 23-04-1960 
NACIMIENTO 
CEDULA 19-403-476 
ESTADO CIVIL Casado 
TELEFONO 3128507805 
DIRECCION Calle 9ª Oeste 38-120 Apto 404- Santiago de Cali 
CORREO ELECTRONICO 
havilachef 127@gmail.com 
CARGO: pensionado

Experiencia laboral
35 años en empresas de servicios 5 estrellas.
Asesorías en servicio producción
 
· PANADERIA KUTI 
· CLUB LOS ANDES 
· HOTEL GUADALAJARA BUGA 
· RESTAURANTE ALEGRO BISTRO.
· RESTAURANTE ANTON BISTRO PALMIRA 
· CLUB DE GOLF CUCUTA

Experiencia laboral.
· CLUB DE GOLF CUCUTA 2020 -2021.  
· ESCUELA GASTRONOMICA DE OCCIDENTE EGO 5 años
· Hotel Spiwak Chipichape Cali. 2012 (agosto) -2013 (septiembre)
· Club Campestre De Cali 2006-2013.
· 2005-Radisson Europa Hotel San José, Costa Rica.
· 1998-2005 Hotel DannCarlton Bogotá, Colombia

Estudios realizados
· Bachillerato 1979 colegio Jorge Gaitán cortes.

· Escuela gastronómica de occidente Ego 
Técnica en Cocina molecular 
Roaldo Hilario González 
Escuela Dgalia Perú.
· Certificación Laboral en turismos Normas de competencia “260201012 Ejecutar procesos básicos para la prestación del servicio.

· pontificia Universidad Javeriana, Cali. 
Diplomada gestión administrativa 

· universidad Externado de Colombia 
Diplomado en Gerencia Estratégica de Mercadeo y Ventas de Servicio Hoteleros.

· servicio Nacional de Aprendizaje- SENA chef de cocina.
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Sr Carlos Parada 
Chef ejecutivo Andrés Carne de Res 
3105511735 

Sr Carlos Muñoz 
Chef Ejecutivo Alto Prado Barranquilla. 
3012977443—3153327732-- 





image1.emf

